Na osnow ¢lana 108 stav 3 Zakona o turizmu ("Sluzbeni list CG", broj 61/10), Ministarstvo odrzivog razwoja i turizma, donijelo je
Pravilnik o minimalno-tehnickim uslovima za pokretne objekte

Pravilnik je objavijen u "Sluzbenom listu CG", br. 14/2014 od 22.3.2014. godine, a stupio
je na snagu 30.3.2014.

Predmet

Clan1
Ovim pravilnikom propisuju se minimalno-tehnicki uslovi koje treba da ispunjavaju pokretni objekti u kojima se pruzaju ugostiteljske usluge,
wste i nacin pruzanja ugostiteljskih usluga u tim objektima.

Pojam pokretnih objekata

Clan2
Pokretni objekat, u smislu ovog pravilnika, su:
-wzila i prikljuéna vozila koja se kre€u po putevima;
- ZeljezniCki vagoni;
- plowni objekti (brod i jahta); i
- plutajuci objekti (plutajuci restoran).

Minimalno-tehnicki uslovi

Clan 3

Objekti iz €lana 2 ovog pravilnika, treba da ispunjavaju opSte minimalno - tehnicke uslowve i to da imaju:

- na sMm watima ugostiteljskog sadrzaja natpis koji pokazuje namjenu prostorije;

- rezenoar sa dovoljnom koli¢inom zdravstveno isprawvne tekuce vode;

- rezenoar za otpadnu vodu odgovarajuc¢eg kapaciteta, ako nije osiguran odvod otpadnih voda na drugi nacin;

- mjesto za svakog gosta, prema kapacitetu restorana, odnosno prostorije za usluzivanje gostiju, ako se pruzaju usluge ishrane;

- rashladni uredaj i vitrine odgovarajuce \elicine za ¢uvanje namimica, pi¢a i napitaka;

- skladiste ili prostor za Cuvanje namimica;

- odgovarajuci rashladni uredaj za sladoled ako se u pokretnom objektu priprema sladoled;

- sopstveni beSumni energetski izvor za ras\ietu i rashladni prostor;

- radni sto, odnosno pult od nerdajuceg materijala, koji se lako Cisti i odrzave;

- poseban prostor za pripremu jela;

- termicCki uredaj i odgovarajuci pult za pripremu jela;

- propisanu radnu odjecu za osoblje koje radi sa prehrambenim namimicama;

- sudoper sa najmanje dva korita sa zdravstveno isprawvnom toplom i hladnom vodom, ako se posluzivanje wsi posudem i priborom za
viSekratnu upotrebu;

- palice ili ormare za suSenije ili smjeStaj posuda i pribora za jelo;

- pribor za jednokratnu upotrebu (plasti¢ne ¢ase, tanjirici i sl.);

- garderober za zaposleno osoblje koje pruza ugostiteljske usluge;

- toalet u blizini, ako se ugostiteljske usluge pruzaju korisnicima usluga koji za konzumiranje usluga koriste sto i stolicu;

- toalet sa predprostorom, umivaonikom i garderobnim prostorom, za zaposlene, koji pruzaju ugostiteljske usluge;

- podowe i pregradne stranice od glatkih pousSina, kako bi bilo moguce njihovo ¢iS¢enje i dezinfekcija;

- dowljan broj kanti za otpatke i smece na nozno otvaranje poklopca, ili na drugi odgovarajuci nacin;

- sredstva za protivpozamu zastitu.

Objekti iz ¢lana 2 al. 3 i 4 ovog pravilnika u kojima se pruzaju usluge smjestaja (no¢enja) kao i usluge pripremanja i usluZivanja hrane i
pi¢a, pored opstih uslova, treba da ispunjavaju i posebne minimalno — tehnicke uslowe i to:

1) objekti iz ¢lana 2 alineje 3 ovog pravilnika, treba da imaju:

- kuhinju kapaciteta koji odgovara kapacitetu plownog objekta;

- kabine za nocCenje sa naj\viSe Cetiri kreveta, garderober sa \jeSalicama, sto€i¢, ogledalo sa policom i no¢nu lampu, posteljinu za krewet,
dva peSkira i jednu ¢asu po krewetu;

- uredaj za pripremanje tople vode;

- na svakih 20 kreveta najmanje jedan toalet sa WC kabinom koja ima WC Solju sa sjedistem ili nisku WC Solju bez sjedista, WC Cetku
sa stalkom, kutiju sa toaletnim papirom i korpu za otpatke i predprostor sa umivaonikom;

- na svakih 30 krewveta najmanje jednu tus kabina sa watima ili zavjiesom, kutijom za sapun, reSetkom na podu, kukom za vjeSanje peSkira
i garderobe;

- prirodno ili mehanicko provietravanje, koje omogucava dowod svjezeg vazduha do svih zatvorenih prostora na plonom objektu u kojima
borave gosti;

- platneni ili plastificirani zastitni krov ili drugu odgovarajucu zastitu od sunca na svm izlozenim dijelovima palube plownog objekta;

2) objekti iz ¢lana 2 alineje 4 ovog pravilnika, treba da imaju:

- restoran, odnosno prostoriju za usluzivanje gostiju sa odgovaraju¢im brojem stolova, stolica ili klupa;

- kuhinju kapaciteta koji odgovara kapacitetu restorana;

- ureden i opremljen Sank (pult) prostor u kojem se mogu pripremati i sluziti pi¢a i napici;

- ostaw za hranu kapaciteta kuhinje;

- frizider odgovarajuc¢ih dimenzija za kapacitet kuhinje;

- ventilaciju kuhinje.

Prostor za toalet i prostor sa tus kabinom treba da bude os\etljen, da ima prirodno ili mehanic¢ko provietravanje i wata sa mogucnoS¢u
zakljuCavanja.

Vrste usluga koje se pruzaju u pokretnim objektima

Clan 4
U pokretnim objektima iz €lana 2 ovog pravilnika, mogu se pruzati:
- usluge smjestaja; i
- usluge pripremanja i usluzivanja hrane i pica.
Nacin pruzanja usluga u pokretnim objektima
Clan5



Usluge smestaja (nocenja) u pokretnim objektima mogu se pruzati u prostorijama Zeljezni¢kog vagona i u prostorijama (kabinama) plovnog
i plutajuceg objekta. Usluge pripremanja i usluzivanja hrane, mogu se pruzati na sljedeci nacin:

1) usluzivanjem u prostoriji i usluZivanjem na otvorenom prostoru;

2) usluzivanjem u posudu sa priborom za jelo za stolom ili usluzivanjem preko pulta ili $altera; i

3) samousluzivanjem.

Prestanak vazenja

Clan 6
Danom stupanja na snagu owog praviinika prestaje da vaZi Pravilnik o minimalno-tehniCkim uslovima, wstama i nainu pruzanja
ugostiteljskih usluga u pokretnim objektima ("Sluzbeni list RCG", broj 22/03).

Stupanje na snagu

Clan 7
Ovgj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavjivanja u "Sluzbenom listu Crme Gore."
Broj: 01-668/3

Podgorica, 12. marta 2014. godine
Ministar,

Branimir Gvozdenovigc, s.r.



